
C H I A N T I



Chianti, an icon of Tuscany 
and a family passion. Chianti, 
icona di Toscana e passione 
di famiglia.

La storia enologica 

della nostra famiglia è 

intimamente legata al 

Chianti, il vino iconico 

della Toscana. Lo facciamo 

da sempre innovando nel 

rispetto della tradizione 

e con un talento naturale 

che ha permesso al nostro 

brand di affermarsi sui 

mercati di tutto il mondo. 

Su questo vino abbiamo 

costruito la nostra identità 

e sulla coerenza la nostra 

reputazione, per questo oggi 

Sensi è sinonimo di Chianti. 

The wine-making history 

of our family is intimately 

linked to Chianti, the iconic 

wine of Tuscany. We always 

innovate while respecting 

tradition and with a natural 

talent that allowed our brand 

to establish itself in markets 

all over the world. We built 

our identity on this wine and 

our reputation on consistency, 

and this is why today Sensi is 

synonym of Chianti.



Sensi, Chianti winemakers 
since 1890. Sensi, produttori 
di Chianti dal 1890.

La nostra famiglia muove i 

primi passi nella viticoltura 

nel 1890 quando Pietro 

Sensi, com’era in uso 

all’epoca, girava con il tipico 

“barroccio” per vendere il 

Sangiovese di sua produzione 

nei mercati locali. L’attività 

prosegue con i figli Vittorio 

e Armido che estendono la 

commercializzazione in tutta la 

Toscana e successivamente tra 

gli anni ’50 e ’60 saranno Pietro 

e Giovanni, figli di Armido, a 

far conoscere il Chianti Sensi, 

imbottigliato nei caratteristici 

fiaschi impagliati, nel resto 

d’Italia e anche oltre confine. 

I decenni che seguono sono 

caratterizzati da una costante 

crescita della domanda a cui 

segue un aumento della capacità 

produttiva con l’ampliamento 

della cantina e l’acquisizione 

di nuovi vigneti che darà il via 

alla produzione di Chianti di 

altre sottozone. Negli anni ’90 

l’impronta qualitativa impressa 

dalla quarta generazione della 

famiglia innova e consolida la 

tradizione produttiva e diffonde 

il brand in tutti i principali 

mercati internazionali facendo 

di Sensi il primo produttore di 

Chianti al mondo.

Our family took its first steps 

in winemaking in 1890, when 

Pietro Sensi, as it was customary 

at the time, traveled around on 

his traditional “barroccio” to sell 

to local markets the Sangiovese 

wine he produced. The business 

continued with his sons Vittorio 

and Armido who expanded the 

business across Tuscany. Between 

the ‘50s and ‘60s, it was Pietro 

and Giovanni, Armido’s sons, 

turn. They introduced Sensi 

Chianti in their characteristic 

straw-covered bottles to the rest of 

Italy and beyond. The following 

decades were marked by constant 

growth of demand followed 

by an increase in production 

capacity with the expansion of 

the winery and the acquisition 

of new vineyards that started 

the production of Chianti from 

other subzones. In the 1990s, 

the quality-focused approach 

taken by the fourth generation 

of the family innovated and 

strengthened the production and 

spread the brand’s name across all 

the main international markets, 

making Sensi the first Chianti 

producer in the world.

I Chianti

Sensi con i suoi Chianti 

dalla spiccata personalità 

e caratteristica eleganza 

incarna la denominazione più 

rappresentativa della Toscana.

Chianti wines

Sensi, with its Chianti wines 

featuring their distinct personality 

and characteristic elegance, 

embodies the most representative 

labels of Tuscany.



Dalcampo - Chianti DOCG
Sicuramente il vino italiano più 

famoso al mondo, anche grazie 

al suo particolare gusto che lo 

rende adatto a qualsiasi tradizione 

gastronomica. Prodotto nel cuore 

della Toscana, sulle colline tra 

Vinci e Firenze, con uve Sangiovese 

e Canaiolo. Di colore rubino con 

riflessi porpora, al naso profuma di 

frutta fresca, mora, ciliegia e una 

sottile speziatura. In bocca è giovane 

e scattante, fruttato e vinoso.

Surely the most famous Italian wine 

across the globe also thanks to its 

unique flavor that makes it suitable for 

any gastronomic tradition. Produced 

in the heart of Tuscany, on the hills 

between Vinci and Florence, with 

Sangiovese and Canaiolo grapes. Ruby 

color with purple hints, an intense 

fragrance of fresh fruit, blackberry, 

cherry and a hint of spices. On the 

palate it is young and lively, fruity and 

vinous.

Dalcampo - Chianti DOCG 
Riserva
È un Chianti selezionato in base 

alle sue caratteristiche di eccellenza 

e sottoposto ad un attento 

invecchiamento di due anni e un 

affinamento in bottiglia. Colore 

rubino con unghia leggermente 

granata. Naso dai profumi intensi 

di spezie e frutta matura, marasca, 

pepe, noce moscata, china. In bocca 

è teso e sapido, di buon corpo e 

intensità speziata. Chiude lungo e 

succoso su frutta matura e pepe. 

It is a Chianti selected according to 

its excellence, subject to a careful two-

year aging and refined in the bottle. 

Ruby color with a slightly garnet hint. 

Intense fragrance of spices and ripe 

fruit, morello cherry, pepper, nutmeg, 

and cinchona. On the palate, it is full 

and tasty, with good body and a spicy 

intensity. It ends with a long and juicy 

finish on ripe fruit and pepper hints.

Awarded

0,375 - 0,75

Awarded

0,75

Oaked

CHIANTI

The family wine
Dalcampo è il Chianti che più rappresenta la 
tradizione della famiglia Sensi. 

Dalcampo is the Chianti wine that best 
represents the Sensi’s family tradition.



Close-up bottiglia

The traditional Tuscan outfit
Il Chianti di famiglia nel recipiente simbolo della 
tradizione Toscana. 

A family Chianti in the container that embodies 
the true Tuscan tradition. 

CHIANTI FIASCO

Awarded

0,5

Oaked

Dalcampo - Chianti DOCG 
Fiasco / Straw Flask
Il Fiasco nasce in Toscana nel 

1300 per proteggere il vetro dagli 

urti durante il trasporto e tenere 

la temperatura del vino stabile. 

Conosce subito un grande successo 

diventando il recipiente di vino 

sempre presente sulle tavole delle 

famiglie. Ancora oggi il Fiasco 

mantiene questa popolarità e rende 

subito riconoscibile la Toscana ed il 

Chianti ovunque nel mondo. 

The Straw flask (Fiasco) born in 

Tuscany in 1300 to protect the glass 

from breakage dring transportation 

and keep the wine temperature stable. 

It was immediately a big success of 

sales, and the straw flask became the 

traditional bottle always used in the 

home consumption. The Fiasco still 

maintains its big popularity today and 

makes Chianti wine be recognized 

everywhere in the world.

Sensi - Vin Santo del Chianti 
DOC
Viene prodotto secondo l’antica 

tradizione toscana da uve Trebbiano 

e Malvasia. Dopo l’essiccamento su 

stuoie e il lungo periodo in piccole 

botti dette “caratelli”, si ottiene 

questo Vin Santo dal colore ambrato 

intenso e dal piacevole profumo 

di frutta essiccata con sentori di 

miele e un gusto dolce e vellutato. 

È ideale sia come aperitivo, sia per 

accompagnare dolci delle varie 

tradizioni.

It is produced according to the ancient 

Tuscan tradition with Trebbiano 

and Malvasia grapes. This Vin Santo 

is born after drying on mats and a 

long period in small barrels known as 

“caratelli”. It boasts an intense amber 

color and a pleasant fragrance of dried 

fruit with hints of honey and a sweet 

and velvety taste. It is ideal both as 

an aperitif and to be paired with 

traditional desserts.

Awarded

0,5 - 0,75 - 1,5 - 2



Back to the past

CHIANTI GOVERNO TOSCANO

Il metodo di vinificazione toscano più 
tradizionale per assaporare il Chianti in tutta 
la sua freschezza. 

The most traditional Tuscan winemaking 
method to enjoy Chianti in all its freshness.

Sensi - Chianti DOCG 
Governo all’uso toscano
Un’antica tecnica toscana per 

un vino estremamente attuale. 

Attraverso uno sguardo al passato 

e con le capacità del presente nasce 

un vino che racconta la tradizione 

toscana. Veste rubino e profumi di 

frutta rossa e spezie, anice, bacche 

di ginepro e lampone. Morbido 

e succoso all’assaggio, pieno e 

avvolgente nella sua persistenza 

balsamica. 

An ancient Tuscan technique for an 

extremely modern wine. Through a 

look to the past and with the skills 

of the present a wine is born that 

speaks of the Tuscan tradition. Ruby 

red in color with aromas of red fruit 

and spices, anise, juniper berries and 

raspberry. Soft and juicy on the palate, 

full and enveloping in its balsamic 

persistence.

0,75



Sensi - Chianti Rufina DOCG
La Rufina costituisce uno storico 

territorio di produzione vitivinicola, 

a nord-est della città di Firenze, 

alle pendici dell’Appennino 

Tosco-Romagnolo. Zona alta e 

fresca, caratterizzata da importanti 

escursione termiche, dona ai Chianti 

prodotti in questa zona, verticalità 

e carattere. Prodotto in questa 

piccola area vocata, il Chianti 

Rufina si presenta rubino con 

riflessi porpora. Al naso profuma 

di frutta fresca, mora e ciliegia in 

primis, accompagnate da una sottile 

speziatura. In bocca è giovane e 

scattante, verticale, fruttato e vinoso, 

con una piacevole struttura e un 

perfetto equilibrio. 

Rufina is a historical wine production 

area due northeast of the city of 

Florence, on the slopes of the Tuscany-

Romagna Apennines. A high and 

fresh area, characterized by major 

temperature fluctuations it produces 

Chianti wines that are full of body 

and character. Produced in this small 

area, Chianti Rufina is ruby red 

with purple reflections. On the nose it 

all about fresh fruit, blackberry and 

cherry most of all, accompanied by a 

subtle spicy fragrance. On the palate it 

is young and crisp, vertical, fruity and 

vinous, with a pleasing structure and a 

perfect balance.

Risalto - Chianti Montalbano 
DOCG 
Siamo nella terra di Leonardo, sulle 

splendide colline del Montalbano, 

ricche di fossili marini in grado di 

imprimere al vino caratteristiche 

di eccezionale freschezza e sapidità. 

Risalto ha un colore rubino vivo e al 

naso incede floreale e fruttato, con 

sensazioni di viola e ciliegia unite 

a sensazioni speziate di vaniglia e 

cacao. In bocca tornano le spezie, 

il sottobosco e le note balsamiche 

che si appoggiano a un sorso caldo 

e robusto. 

We are in the land of Leonardo 

Da Vinci, on the splendid hills of 

Montalbano, rich in marine fossils 

that bestow exceptional freshness and 

flavor to the wine. Risalto features a 

bright ruby red color and a floral and 

fruity aroma, with hints of violet and 

cherry combined with spicy sensations 

of vanilla and cocoa. On the palate, 

spices, underbrush and balsamic 

hints are supported by a warm and 

robust sip.

Awarded

0,75

0,75

Montalbano’s jewel

CHIANTI MONTALBANO

Dalle colline di Leonardo da Vinci un Chianti che 
esprime tutta l’eleganza di un terroir unico. 

From the hills of Leonardo da Vinci a Chianti 
wine that expresses the full elegance of a 
unique terroir.



Chianti under a new light

CHIANTI BIOLOGICO

Rivolto a chi non ha dimenticato l’importanza 
di un’agricoltura naturale.

For those who have not forgotten the 
importance of natural agriculture.

Campoluce - Chianti DOCG 
biologico
Sappiamo bene quanto sono 

importanti i ritmi della terra 

e delle stagioni e per questo li 

osserviamo e assecondiamo nel 

rispetto della natura del luogo. 

Il Chianti Campoluce (“campo 

della luce” per la presenza di 

lucciole) nasce da questa semplice 

quanto fondamentale attenzione 

alla natura, ponendo il massimo 

impegno a limitare lo stress 

della vite e del terreno su cui 

vegeta e lasciando sviluppare il 

raccolto in maniera totalmente 

spontanea. Un’agricoltura rispettosa 

della tradizione che da sempre 

contraddistingue i nostri vini. 

La produzione è rigorosamente 

monitorata dai nostri tecnici e dagli 

organi accreditati che garantiscono 

la certificazione biologica di 

Campoluce.

Di colore rosso rubino, con 

gradevoli profumi di frutta rossa e 

viola, è dotato di buona struttura e 

possiede un gusto morbido e fruttato 

con sensazioni dolci di fragola 

e amarena e un buon equilibrio 

organolettico.

We are well aware of the importance 

of the cycles of the earth and seasons 

and for this reason we follow and 

support them with outmost respect for 

the local nature. Chianti Campoluce 

(“field of light” because of the presence 

of fireflies) originated from this simple 

and fundamental care for nature, 

limiting the stress to the vine and soil 

and letting the harvest develop in a 

fully spontaneous way. Agriculture 

respectful of the tradition that 

always distinguished our wines. The 

production is strictly monitored by 

our technicians and certified agencies 

that guarantee the organic nature of 

Campoluce. 

Ruby red in color, with pleasant 

aromas of red fruits and violets, it 

has a good structure and a soft and 

fruity taste with sweet sensations of 

strawberry and black cherry and a 

good organoleptic balance.

AGRICOLTURA ITALIA
IT BIO 014

Awarded

0,75



Ethical and superior

CHIANTI SUPERIORE VEGANO E BIOLOGICO

Dedicato a tutti quelli che fanno del rispetto 
totale degli animali la propria etica di vita 

Dedicated to all those who focus their ethical 
way of life on respecting animals at the fullest.

Vegante - Chianti Superiore 
DOCG vegano e biologico

La nostra costante attenzione verso 

la sostenibilità e il rispetto in tutte 

le sue forme ci ha spinto a produrre 

uno dei vini iconici della tradizione 

toscana nella versione biologica 

e vegana certificata. Nasce così 

Vegante, un Chianti Superiore 

di genuina eleganza, ottenuto 

secondo i dettami della filosofia 

vegana, evitando l’uso di prodotti 

di derivazione animale nelle fasi 

di coltivazione, vinificazione e 

stabilizzazione. Il simbolo Qualità 

Vegana certifica l’integrità del 

processo etico secondo il quale 

questo vino è prodotto.

Vegante si presenta di colore rubino 

delicato co n sensazioni floreali e 

fruttate all’olfatto. Ciliegia, viola e 

fragola su un fondo di sottobosco. 

L’eleganza del naso torna in bocca 

con un sorso croccante e dinamico, 

in equilibrio tra struttura e acidità e 

con un lungo finale di frutta, spezie 

delicate e note balsamiche. La sua 

vocazione green è accentuata dal 

packaging sostenibile con tappo 

derivante dalla canna da zucchero, 

confezione in carta riciclata e utilizzo 

di colori naturali.

Our constant attention to 

sustainability and respect drove us 

to produce one of the iconic wines of 

the Tuscan tradition in an organic 

and certified vegan version. This is 

how Vegante was born: a Chianti 

Superiore of genuine elegance, 

obtained according to the principles of 

vegan philosophy, avoiding the use of 

animal products during cultivation, 

vinification and stabilization. The 

“Qualità Vegana” symbol certifies 

the integrity of the ethical process 

according to which this wine is 

produced. Vegante has a delicate 

ruby red color with floral and fruity 

aromas. Cherry, violet and strawberry 

on a background of underbrush. 

The elegance of the aroma ends with 

a crisp and dynamic sip, balanced 

between structure and acidity and 

with a long finish of fruit, delicate 

spices and balsamic notes. Its green 

nature is highlighted by the sustainable 

packaging with cork derived from 

sugar cane, recycled paper packaging 

and the use of natural colors.

AGRICOLTURA ITALIA

IT BIO 014

CERTIFICATO / CERTIFICATE 

N. 100032

Awarded

0,75



Forziere - Chianti Classico 
DOCG Riserva
La Riserva subisce un affinamento 

di almeno 24 mesi, seguito da un 

affinamento in bottiglia di minimo 

3 mesi. Di colore rubino trasparente, 

all’olfatto esprime sensazioni di 

frutta sotto spirito, amarena e 

prugna, sensazioni balsamiche e 

spezie dolci. In bocca è dinamico, 

di buona freschezza e dal tannino 

morbido. Chiude su note speziate, 

china e frutti di bosco. 

Riserva is refined for at least 24 

months followed by at least 3 months 

of aging in bottle. Transparent 

ruby red color, the aroma expresses 

sensations of fruit in alcohol, black 

cherry and plum, balsamic sensations 

and sweet spices. On the palate is 

dynamic, with good crispness and 

smooth tannins. Its finish boasts hints 

of spices, cinchona and berries.

Awarded

0,75

Awarded

0,75

Oaked

Forziere - Chianti Classico 
DOCG
La denominazione Chianti Classico, 

oggi identificata dal famoso stemma 

del Gallo Nero, è riservata ai vini 

prodotti nelle zone di origine più 

antiche del Chianti. Prodotto nelle 

zone collinari delle province di Siena 

e Firenze, ha un colore rubino pieno 

e si esprime al naso con sensazioni 

di frutta matura e spezie, marasca e 

anice. In bocca ha buona struttura 

e tannino lieve, chiude su ciliegia e 

spezie dolci.

The name Chianti Classico, today 

identified by the famous logo of Gallo 

Nero (black rooster), is reserved to 

wines produced in the most antique 

origin area of Chianti.Produced in the 

hilly area of the provinces of Siena and 

Florence. Ha un colore rubino pieno 

e si esprime al naso con sensazioni 

di frutta matura e spezie, marasca e 

anice. In bocca ha buona struttura 

e tannino lieve, chiude su ciliegia e 

spezie dolci.

The king of Chianti

CHIANTI CLASSICO

Il Chianti Classico Gallo Nero esprime il gusto 
tradizionale del Chianti in tutta la sua eleganza.

Chianti Classico Gallo Nero expresses the 
traditional flavor of Chianti in all its elegance.



The very best of Chianti Classico

CHIANTI CLASSICO GRAN SELEZIONE

Dalla selezione delle migliori uve dei vigneti più 
vocati il nuovo punto di riferimento del Chianti. 

From the selection of the best grapes and the 
best vineyards, this Chianti is a true landmark

Sensi - Chianti Classico 
DOCG Gran Selezione
La Gran Selezione è la nuova 

tipologia di vino posta al vertice 

della piramide qualitativa della 

denominazione. Un vino coltivato 

nei vigneti più vocati, in grado 

di esaltare un territorio ampio e 

multiforme, un nuovo punto di 

riferimento nel panorama enologico 

internazionale.

Al colore è rubino e all’olfatto si 

presenta austero e ricco di profumi, 

da piccoli frutti di bosco alla frutta 

rossa matura, da nuance balsamiche 

alla speziatura piccante. In bocca e 

pieno e succoso, presenta un tannino 

morbido e integrato, con nette note 

di frutta rossa, spezie e sottobosco 

che accompagnano il lungo finale e 

testimoniano la profondità gustativa 

della neonata tipologia Gran 

Selezione. 

Gran Selezione is a new wine that 

tops the quality pyramid of its label. 

The grapes of this wine are cultivated 

only in selected vineyards capable of 

drawing the best of a vast and varied 

land, a new reference point in the 

international wine market.

The color is ruby red with an austere 

bouquet full of aromas ranging from 

small berries to ripe red fruit, with 

balsamic nuances and a spicy note. 

On the palate it is full and juicy with 

smooth and well-integrated tannins, 

clean hints of red fruit, spices and 

underbrush that accompany the long 

finish and bear witness to the depth 

of this newborn wine in the Gran 

Selezione category.

0,75



In Toscana si coltivano 54.000 

ettari di vigneti, 25.500 dei 

quali dedicati alla produzione 

del vino più rappresentativo 

della regione e tra le 

denominazioni più famose al 

mondo: il Chianti. Nella tenuta 

di famiglia, sulle colline del 

Chianti Montalbano, coltiviamo 

80 ettari di vigneto in regime 

di agricoltura biologica ma la 

nostra rete produttiva è anche 

dislocata nelle più importanti 

sottozone di produzione.

In Tuscany there are 54,000 

hectares of vineyards, 25,500 

of which are dedicated to 

the production of the most 

representative wine of the region 

and one of the most famous 

labels in the world: Chianti. 

In our family farm, in the hills 

of Chianti Montalbano, we 

cultivate 80 hectares of vineyards 

according to organic methods but 

our production network is also 

located in the most important 

production sub-zones.

The lands of Chianti. Le terre 
del Chianti.

CHIANTI DOCG
• Dalcampo
• Dalcampo Riserva
• Governo all’uso toscano

CHIANTI CLASSICO DOCG
• Forziere
• Forziere Riserva
• Sensi Gran Selezione

CHIANTI MONTALBANO DOCG
• Risalto 

CHIANTI RUFINA DOCG
• Sensi

CHIANTI DOCG BIOLOGICO
• Campoluce

CHIANTI SUPERIORE DOCG VEGANO E BIOLOGICO
• Vegante

VIN SANTO DEL CHIANTI DOC
• Sensi

ROSSO DI MONTALCINO DOC
• Boscoselvo

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
• Boscoselvo

BOLGHERI ROSSO DOC 
• Sabbiato

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO DOCG
• Mossiere

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO DOCG 
• Collegiata

MORELLINO DI SCANSANO DOCG
• Pretorio

MAREMMA DOC
• Mandriano - Sangiovese

TOSCANA IGT ROSSO
• Impazzimento
• Governato
• Anniversario - Sangiovese
• Mantello - Sangiovese/Syrah
• Ninfato - Sangiovese senza solfiti aggiunti

TOSCANA IGT BIANCO
• Mandriano - Vermentino

TOSCANA IGT ROSATO
• Tua Rosa

TOSCANA

Chianti
Montalbano

Chianti
ClassiCo

Chianti
Rufina

san GiMiGnano

bolGheRi

MontalCino

sCansano 

MaReMMa

MontepulCiano

Le immagini hanno valore meramente 
illustrativo. L’Azienda si riserva il diritto di 
apportare modifiche migliorative ai prodotti 
in qualsiasi momento e senza preavviso.

All images shown are for illustration 
purpose only. The Company reserves 
the right to apply improvements to the 
products at any time and without notice. 

Utilizza il codice QR per leggere la descrizione dei nostri vini nella 
tua lingua (www.sensivini.com/international).
Use the QR code to read the description of our wines in your 
language (www.sensivini.com/international).
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