
C L A S S I C  T U S C A N Y



Tradition inspires us; passion 
unites us. La tradizione ci 
ispira, la passione ci unisce. 

La storia della nostra 

famiglia e la tradizione 

vitivinicola toscana ispirano 

le nostre azioni. I nostri 

vini raccontano di come 

ci siamo evoluti negli anni 

avendo sempre qualità e 

sostenibilità come punti 

di riferimento essenziali e 

imprescindibili. Parlano di 

rispetto per il terroir, di una 

materia prima impeccabile 

e della nostra capacità di 

interpretare la tradizione 

innovandola con equilibrio. 

Per ultimo, ma non meno 

importante, la nostra sincera 

disponibilità nel costruire 

relazioni umane profonde, 

scegliendo come partner 

animi gentili e appassionati, 

capaci di rappresentare il 

nostro brand, l’eleganza di 

Toscana.

The history of our family and 

the Tuscan wine-making 

tradition are the driving 

forces behind our actions.  

Our wines tell the story of 

how we grew over the years 

always focusing on quality 

and sustainability as essential 

and unavoidable points of 

reference. Our wines speak 

of respect for the terroir, 

perfect raw materials and our 

ability to interpret tradition 

by innovating it with 

balance. Last but not least 

is our sincere wish to build 

deep human relationships, 

choosing as partners kind 

and passionate souls that can 

properly represent our brand: 

the elegance of Tuscany.



Sensi, a Tuscan family of 
winemakers since 1890. Sensi, 
una famiglia di viticoltori 
toscani dal 1890.
Tutto inizia nel 1890 con Pietro 

Sensi che, con umiltà e grande 

dedizione, comincia a produrre 

vino per il mercato locale. Nel 

corso dei decenni l’azienda cresce 

costantemente estendendo i 

vigneti, ampliando la cantina e 

aprendo nuovi mercati, prima 

in Toscana e poi nel resto 

d’Italia. All’inizio degli anni’90 

l’ingresso in azienda dell’ultima 

generazione con Massimo, 

Marco e Roberta Sensi, giovani, 

lungimiranti e cresciuti tra 

le vigne, imprime una decisa 

svolta qualitativa attraverso la 

profonda ristrutturazione dei 

vigneti, importanti innovazioni 

in cantina e l’espansione sui 

mercati internazionali. A 

contribuire alla crescita della 

qualità e della reputazione dei 

vini Sensi è anche Lorenzo 

Landi, enologo dalle indiscusse 

capacità, perfettamente in linea 

con lo spirito dell’azienda. 

Oggi la qualità dei nostri vini 

è premiata da consumatori e 

professionisti di tutto il mondo 

che riconoscono nel nostro 

brand coerenza di valori, sincera 

passione e il gusto di una 

Toscana autentica.

It all began in 1890, with Pietro 

Sensi who, with humility and 

great dedication, began producing 

wine for the local market.  

Over the decades the company 

grew steadily by extending the 

vineyards, expanding the wineries 

and opening new markets, first 

in Tuscany and then in the rest 

of Italy. At the beginning of the 

nineties, Massimo, Marco and 

Roberta Sensi, young, far-sighted 

and raised among the vineyards, 

joined the company and drove 

a significant change in quality 

through the deep renovation of 

the family’s vineyards, major 

innovations in the wineries and 

the expansion on international 

markets. Lorenzo Landi, a wine 

expert of unquestionable ability, 

perfectly in line with the spirit 

of the company, also contributed 

to the growth of the quality and 

reputation of the Sensi wines. 

Now, the quality of our wines 

is rewarded by consumers and 

professionals around the world 

who recognize in our brand 

consistency of values, sincere 

passion and the taste of an 

authentic Tuscany.



The elegance of Tuscany. 
L’eleganza di Toscana.
Per noi l’eleganza non è solo un 

concetto ma un modo di essere. 

È un vero e proprio stile di vita, 

è quella cultura del buono e 

del bello tipicamente toscana. 

Un gusto innato per la bellezza 

che esprimiamo nella bontà 

dei nostri vini e nell’autenticità 

dei nostri comportamenti. 

Questi sono i nostri valori 

che ci rendono fieri di essere 

gli ambasciatori dell’eleganza 

toscana nel mondo.

Elegance, for us, is not just a 

concept but a way of being. It is 

a true lifestyle; it is that typically 

Tuscan culture of goodness and 

beauty. The innate ability to 

know beauty that we express in 

the excellence of our wines and in 

the authenticity of our behaviors. 

These are our values that make 

us proud to be the ambassadors of 

Tuscan elegance in the world.

Toscana Classica
Sensi Classica rappresenta lo stile 

inconfondibile della vinificazione 

toscana attraverso le denominazioni 

più tipiche e prestigiose della nostra 

regione.

Classic Tuscany
Sensi Classica represents the 

unmistakable style of Tuscan wine-

making through the most traditional 

and prestigious labels of our region.



A new sensorial experience
Impazzimento è più di un vino, è l’esaltazione 
dei sensi. Un’esperienza avvolgente per 
sperimentare nuove connessioni sensoriali. 

IImpazzimento is more than a wine, it is the 
glorification of the senses. A new all-enveloping 
experience to discover new sensorial 
connections.

TOSCANA ROSSO

Impazzimento - Toscana 
Rosso IGT 
Un nome paradigmatico per un vino 

che seduce con la sua avvolgenza e 

golosità utilizzando le uve toscane 

in blend di fascino e carattere. Ricco 

di profumi, sensazioni fruttate, 

balsamiche ed erbacee sfoggia note 

di ciliegia, china e caffè. In bocca 

è suadente e pieno, caldo e ricco, 

supportato da una buona spalla acida 

e un lungo finale di frutta, erbe e 

sottobosco. 

A name that is a paradigm for a wine 

that fascinates with its enveloping 

deliciousness, created using Tuscan 

grapes in a blend of charm and 

character. Rich in aromas, fruity, 

balsamic and herbaceous sensations, 

it boasts hints of cherry, cinchona and 

coffee. On the palate it is persuasive 

and full, warm and rich, supported 

by a good acidic flavor and a long 

finish that tastes like fruit, herbs and 

underbrush.

0,75



Governato - Toscana Rosso 
IGT
Il Governato Toscana Igt è 

un vino rosso prodotto da uve 

accuratamente selezionate con 

raccolta e appassimento effettuate 

manualmente sotto un’attenta 

supervisione e attraverso una 

pratica che consiste in una lenta 

rifermentazione del vino appena 

svinato con uve leggermente 

appassite. Tale procedura, detta 

“governo all’uso toscano”, risale 

al 1800 circa e si traduce con 

l’appassimento, su appositi supporti, 

di parte delle uve migliori che 

successivamente, dopo la pressatura, 

vengono utilizzate per attivare 

una seconda fermentazione del 

mosto originale. Tale assemblaggio 

viene poi fatto maturare in 

appositi recipienti seguendo la 

tradizione degli antichi Etruschi. 

La produzione del Governato sin 

dall’appassimento delle uve, è 

effettuata in stretta collaborazione 

con la Facoltà di enologia di Viterbo 

“Tuscia” che detiene la massima 

esperienza in Italia per le procedure 

di appassimento.

Il Governato ha un colore rosso 

rubino intenso, un profumo 

piacevolmente fruttato con sentori 

di ciliegia marasca, confettura di 

frutti di bosco e richiami floreali. Il 

sapore è morbido e gradevole con 

tannini equilibrati e ben integrati. 

È un vino dal profilo organolettico 

assolutamente unico grazie alla sua 

morbidezza, un piacevole contrasto 

tra la freschezza gustativa, la naturale 

dolcezza e una inaspettata maturità 

che sono una caratteristica peculiare 

del “governo all’uso toscano”.

Adatto ai primi piatti e a carni varie 

si degusta a 16-18 °C. Perfetto 

per accompagnare carni rosse e 

selvaggina, è ideale in abbinamento a 

formaggi stagionati.

Governato Toscana Igt is a red wine 

produced using carefully selected 

grapes manually harvested and 

dried under constant supervision 

and through a practice consisting of 

a slow refermentation of the wine 

just drawn off along with slightly 

dried grapes. This technique, called 

“governo” according to the Tuscan 

tradition, dates back to about 1800 

and it consists of drying the best grapes 

on special supports. Subsequently, 

after pressing, these grapes are used to 

activate a second fermentation of the 

original must. This precious blend is 

then moved to a quiet rest in various 

containers according to the ancient 

Etruscan tradition. The production 

of Governato, starting from the 

appassimento process, is developed in 

close cooperation with the Oenology 

University “Tuscia” of Viterbo, highly 

renowned in Italy for its advanced 

grape drying technique know-how.

Governato has an intense ruby red 

color, a pleasantly fruity aroma 

with hints of Morello cherry, wild 

berry jams and flowers. It is soft and 

pleasant to the palate with balanced 

and well-integrated tannins. It 

is a wine featuring truly unique 

organoleptic characteristics thanks to 

its softness, a pleasant contrast between 

freshness and natural sweetness and the 

unexpected full-aged flavor that are 

peculiar characteristics of “governo” 

according to the Tuscan tradition.

Suitable for first courses and various 

meats serve at 16-18 °C. It is perfect 

to accompany red and game meats 

and ideal in combination with aged 

cheeses.

Awarded

0,75

Oaked

Close-up bottiglia

Tuscany’s chosen one

IL “GOVERNO” ALL’USO TOSCANO

Il toscano di razza, rosso di passione, perfetta 
sintesi di tradizione e ricerca. Un vino moderno 
che nasce da un sapere antico. 

Tuscany’s pure breed, red by passion, a 
perfect combination of tradition and research. 
A modern wine that is born from ancient 
knowhow.



Anniversary Edition - 
Toscana IGT Sangiovese
Edizione Anniversario è la bottiglia 

che celebra il 125° anniversario della 

fondazione della nostra azienda. 

Prodotto nel cuore della Toscana, 

sulle colline tra Vinci e Firenze, 

con uve Sangiovese, Edizione 

Anniversario è un vino ottenuto 

dai vigneti più vecchi dell’azienda 

maggiormente esposti a sud dove 

l’escursione termica e il terreno 

calcareo-marnoso misto a scisti 

argillosi e sabbia contribuiscono 

notevolmente a donare una buona 

struttura ed un’ottima intensità 

aromatica. Successivamente alla 

vinificazione, il vino viene affinato 

per 12 mesi in barriques francesi 

di media tostatura con maggior 

percentuale di legno di secondo 

passaggio. Il Sangiovese Edizione 

Anniversario ha un colore rosso 

intenso, è dotato di buon corpo 

e di un profumo persistente con 

note di ciliegia e sentori di spezie. 

In bocca si rivela morbido, fresco e 

piacevolmente equilibrato.

The Anniversary Edition is the bottle 

that celebrates the 125th anniversary 

of the founding of our company. 

Produced in the heart of Tuscany, on 

the hills between Florence and Vinci, 

with Sangiovese grapes, Anniversary 

Edition is a wine made from the 

vineyards oldest of the ‘most exposed 

company in the south where the 

temperature range and the limestone-

marl soil mixed with clay and shale 

sand greatly contribute to give a good 

structure and good aromatic intensity. 

After the fermentation, the wine 

is aged for 12 months in medium 

toasted French oak barrels with greater 

percentage of wood of 2nd passage. 

Anniversary Sangiovese has a deep red 

color, has a good body and a lingering 

aroma with notes of cherry and hints 

of spice. In the mouth it is soft, fresh 

and pleasantly balanced.

Sangiovese my love

125° ANNIVERSARIO

Sangiovese Edizione Anniversario: certe cose 
non cambiano, semplicemente si rinnovano.

Sangiovese Anniversary Edition: some things 
never change; they just renew themselves.

Awarded

Oaked

0,75



Mantello - Toscana IGT 
Sangiovese-Shiraz
Mantello è l’incontro di due 

uve dotate di forza ed eleganza, 

Sangiovese e Syrah, che dopo una 

fermentazione separata, si affinano 

insieme in botti di legno per almeno 

sei mesi, raggiungendo così un 

perfetto equilibrio tra gli aromi 

complessi e raffinati di tabacco, le 

note speziate e vanigliate, i tannini 

nobili ed i frutti di bosco maturi, che 

uniti da un gusto pieno e avvolgente, 

esaltano il carattere forte e deciso di 

questo grande toscano.

Mantello is a blend of two strong and 

elegant kind of grapes, Sangiovese 

e Syrah, that, after a separate 

fermentation, are blended to be aged 

in oak barrels, for at least six months, 

obtaining a perfect balance beetween 

any fine aromas of tobacco, spices, 

vanilla, velvet tannins and blackberry 

fruits, exalted by a full-bodied and 

wrapping taste which shows the 

caracter of this unique super tuscan 

wine.

Awarded

0,75

Oaked

A superlative Supertuscan
Dalla interpretazione innovativa della cultura 
enologica toscana nasce un vino pluripremiato. 
Fuori dalle regole, dentro la tradizione.

From the innovative interpretation of Tuscany’s 
wine-making culture a multi-award-winner wine 
is born. Beyond the rules, within tradition.

NUOVA ECCELLENZA TOSCANA



Simply unreachable

BRUNELLO DI MONTALCINO

Ai vertici dell’enologia mondiale il Brunello 
di Montalcino, la denominazione simbolo del 
migliore made in Italy. 

At the top of the global winemaking industry 
stands Brunello di Montalcino, a wine with a 
name that embodies the very best of the 
made in Italy.

Awarded

0,75

Oaked

Boscoselvo - Brunello di 
Montalcino DOCG
Considerato da molti il miglior rosso 

al mondo, grazie alle eccellenti qualità 

è sicuramente un vino da grandi 

occasioni. Il lungo invecchiamento di 

quattro anni, parte dei quali in botti 

di legno, gli dona un corpo robusto, 

un profumo intenso e persistente, un 

gusto pieno e avvolgente con sentori di 

tabacco e vaniglia.

Considered the best red wine in the 

world. Thanks to its excellent qualities 

it is without any doubt a wine for great 

occasions. The long four-year ageing, part 

of wich in wood, gives it a strong body, 

a long intense smell and a wrapping full 

taste with hints of vanilla and tobacco.

Boscoselvo - Rosso di 
Montalcino DOC
Prodotto con uve Sangiovese 

Grosso come il Brunello, il Rosso di 

Montalcino viene invecchiato per circa 

due anni. Vino corposo e strutturato, 

ha un colore rosso intenso e un gusto 

pieno e vellutato, con tannini morbidi 

in evidenza.

Produced with Sangiovese Grosso 

grape like the Brunello, the Rosso di 

Montalcino is aged for about two years. 

A bodied and structured wine with a 

deep red colour and a full and velvety 

taste and smooth tannins in evidence.

Awarded

0,75



Awarded

0,75

Oaked

Mossiere - Vino Nobile di 
Montepulciano DOCG
È uno dei più prestigiosi vini toscani e 

viene prodotto presso l’antica città di 

Montepulciano, grazie ad esso famosa 

in tutto il mondo. Prodotto con uve 

Sangiovese, denominato nella zona 

Prugnolo Gentile, ha un colore rosso 

scuro con riflessi aranciati, un gusto 

maturo e, grazie al passaggio in botti di 

legno, sentori di vaniglia.

It is one of the most important Tuscan 

red wines. It is produced around the 

ancient town of Montepulciano which 

has become famous around the world for 

this special wine. Made from Sangiovese 

grape, locally named Prugnolo Gentile, it 

has a deep red colour with orange shades, 

a mature taste and, thanks to its ageing 

in wood, some hints of vanilla.

Noble by tradition
Un vino senza tempo, nobile come la sua storia, 
gentile come il suo Sangiovese e ricco come il 
suo territorio.. 

A timeless wine, as noble as its history, as kind 
as its Sangiovese and as rich as its land.

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO



Bolgheri wine’s charm

BOLGHERI

Una denominazione che ha fatto la storia 
recente dell’enologia italiana, un vino 
profumato e complesso che racconta di un 
territorio unico.

A wine that made recent winemaking history; a 
fragrant and sophisticated wine that speaks of a 
unique land.

Pretorio - Morellino di 
Scansano DOCG
Prodotto da uve Sangiovese presso 

Scansano, sulle coste meridionali 

della Toscana, dove gli antichi 

Etruschi costruirono la loro 

prestigiosa civiltà, questo splendido 

rosso rende onore alle sue preziose 

origini. Ha un colore rosso rubino 

scuro, un gusto pieno ed avvolgente, 

con sentori di frutta a bacca rossa, 

viola e minerali.

Made from Sangiovese grapes and 

produced in Scansano, on the 

southern coasts of Tuscany, where the 

ancient Etruscan people built their 

civilization, this wonderful red wine 

honours its precious origins. It has a 

deep ruby-red colour, a wrapping full 

taste with hints of red fruits, violet and 

minerals.

Awarded

0,75

Awarded

0,75

Collegiata - Vernaccia di San 
Gimignano DOCG
Viene prodotta nei vigneti 

circostanti la cittadina medievale di 

San Gimignano ed è sicuramente 

il bianco più importante della 

Toscana. Si presenta con un colore 

giallo paglierino, un gusto fresco 

e deciso con aromi fruttati e un 

piacevole retrogusto amarognolo nel 

finale.

It is produced in the vineyards 

surrounding the medieval village of 

San Gimignano and it is without 

any doubt the most important white 

Tuscan wine. It has a light yellow 

colour, a fresh and firm taste with 

fruity aromas and a nice bitter-hint 

end.

Sabbiato - Bolgheri DOC 
Rosso
Prodotto nei vigneti circostanti il 

Castello di Bolgheri, nella zona 

sud ovest della Toscana dove, 

grazie alla vicinanza del mare e 

al terreno sabbioso, si creano le 

condizioni climatiche ideali per 

esaltare la combinazione di questo 

straordinario uvaggio.

Produced in the vineyards surrounding 

the castle of  Bolgheri, situated in 

the south-west area of Tuscany, the 

vicinity to the sea combined with the 

sandy soil contribute to the creation 

of ideal climatic conditions that exalt 

the excellence of this extraordinary 

vineyard.

Awarded

0,75 - 1,5

Oaked



Mandriano - Maremma 
Toscana DOC Rosso
La vicinanza del mare e le condizioni 

climatiche tipicamente mediterranee 

danno origine al Maremma 

Toscana Doc Mandriano, un vino 

dal colore rosso intenso, pulito 

e netto all’olfatto, con sentori di 

marasca, piccoli frutti di bosco e una 

gradevole speziatura nel finale. Ideale 

con carni rosse alla griglia e con 

formaggi stagionati.

The near seaside and the typical 

Mediterranean climatic condition 

make possible the production of 

Maremma Toscana Doc Mandriano, 

a wine with a bright deep red color, 

with taste of cherry aromas, forest 

fruits, spices with full entry, intense 

elegant structure and appealing long 

finish with balsamic notes. Perfect 

with grilled red meats and aged 

cheeses.

Mandriano - Toscana IGT 
Vermentino
La vicinanza del mare e le condizioni 

climatiche tipicamente mediterranee 

e i terreni calcarei di questa zona 

conferiscono finezza e purezza al 

Vermentino Toscana Igt Mandriano, 

donandogli eleganti profumi 

minerali, un gusto fresco e vivace di 

pera e fiori bianchi e un colore giallo 

lievemente paglierino. Ideale con 

vari piatti di pesce, frutti di mare, 

zuppe e crostacei.

The near seaside and the typical 

Mediterranean climatic condition 

make possible the production of 

Vermentino Toscana Igt Mandriano. 

The limestone soils of this area 

give to Vermentino an elegant style 

characterized by classy mineral 

bouquet, a fresh and lively taste of pear 

and white flowers and a light straw 

yellow color. Perfect with seafood, 

shellfish and soups.

0,75

From the hills to the sea
Dalle colline che scendono fino a lambire il mare 
freschezza e pienezza si fondono per dare vita a 
inaspettate sensazioni.

From the hills that slope down all the way to the 
sea, freshness and fullness merge to give life to 
unexpected feelings.

LA MAREMMA TOSCANA

Awarded

0,75



Tua Rosa - Toscana Rosato 
IGT
Tua Rosa nasce su terreni collinari 

in prevalenza arenacei. Da uve 

Sangiovese, è prodotto con un 

leggero contatto sulle bucce e 

successivo affinamento in acciaio. 

Al colore è rosa cipria e profuma 

di frutta e fiori, pompelmo, rosa, 

agrumi ed erbe aromatiche. In bocca 

è fresco e aromatico, delicato e 

ricco al contempo. Chiude su note 

avvolgenti di pesca, susina e ribes. 

Da bere come aperitivo o in 

abbinamento a crostacei e frutti di 

mare.

Tua Rosa was born on the mostly 

arenaceous terrain of the nearby hills. 

From Sangiovese grapes it is produced 

with a slight pressing of the skins and 

subsequent aging in steel. The color is 

blush pink and the fragrance is fruity 

and flowery, with hints of grapefruit, 

rose, citrus fruit and aromatic herbs. 

To the palate it is fresh and aromatic, 

delicate and rich at the same time. 

It ends with all-enveloping hints of 

peach, sweet plums and blackcurrant. 

It is to be enjoyed as an aperitif or 

paired with shellfish and seafood.

Awarded

0,75 - 1,5

Tuscany’s rosé allure
Un rosé dalla freschezza vivace, disinvolto e di 
grande classe. Tua Rosa si abbina perfettamente 
alla primavera e a uno stile di vita glamour. 

A rosé wine full of lively freshness, confident 
and classy. Tua Rosa pairs perfectly with spring 
and a glamorous lifestyle.

ROSÉ TOSCANO



La Toscana con 54.000 ettari 

di vigneti è una delle regioni 

leader nella produzione di 

vini a denominazione tra le 

più famose al mondo. È in 

questi territori che abbiamo 

appositamente dislocato la 

nostra rete produttiva che va 

ad aggiungersi agli 80 ettari di 

vigneto biologico che coltiviamo 

nella tenuta di famiglia sulle 

colline tra Vinci e Firenze.

Tuscany, with 54,000 hectares 

of vineyards, is one of the leading 

regions in the production of DOC 

wines among the most famous 

in the world. It is in this area 

that we specifically located our 

production network in addition 

to the 80 hectares of organic 

vineyards we cultivate on our 

family farm in the hills between 

Vinci and Florence.

A vineyard called Tuscany. 
Un vigneto chiamato Toscana.

TOSCANA

Chianti
Montalbano

Chianti
Classico

Chianti
Rufina

San Gimignano

Bolgheri

Montalcino

Scansano 

Maremma

Montepulciano

CHIANTI DOCG
• Dalcampo
• Dalcampo Riserva
• Governo all’uso toscano

CHIANTI CLASSICO DOCG
• Forziere
• Forziere Riserva
• Sensi Gran Selezione

CHIANTI MONTALBANO DOCG
• Risalto 

CHIANTI RUFINA DOCG
• Sensi

CHIANTI DOCG BIOLOGICO
• Campoluce

TOSCANA IGT ROSSO
• Ninfato - Sangiovese senza solfiti aggiunti

CHIANTI SUPERIORE DOCG VEGANO E BIOLOGICO
• Vegante

VIN SANTO DEL CHIANTI DOC
• Sensi

ROSSO DI MONTALCINO DOC
• Boscoselvo

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
• Boscoselvo

BOLGHERI ROSSO DOC 
• Sabbiato

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO DOCG
• Mossiere

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO DOCG 
• Collegiata

MORELLINO DI SCANSANO DOCG
• Pretorio

MAREMMA DOC
• Mandriano - Sangiovese

TOSCANA IGT ROSSO
• Impazzimento
• Governato
• Anniversario - Sangiovese
• Mantello - Sangiovese/Syrah

TOSCANA IGT BIANCO
• Mandriano - Vermentino

TOSCANA IGT ROSATO
• Tua Rosa

Le immagini hanno valore meramente 
illustrativo. L’Azienda si riserva il diritto di 
apportare modifiche migliorative ai prodotti 
in qualsiasi momento e senza preavviso.

All images shown are for illustration 
purpose only. The Company reserves 
the right to apply improvements to the 
products at any time and without notice. 

Utilizza il codice QR per leggere la descrizione dei nostri vini nella 
tua lingua (www.sensivini.com/international).
Use the QR code to read the description of our wines in your 
language (www.sensivini.com/international).
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