











Collegonzi
Toscana Igt / Sangiovese

Prodotto da una selezione delle
migliori uve coltivate su un terreno
collinare composto da substrati
arenacei, calcareo-marnosi e con scisti
sabbiose ricche di fossili marini e
scheletro. Fermentazione per 15 giorni
a temperatura di 22-25°C, successiva
macerazione per 20-25 giorni a
28-29°C in acciaio. Maturazione in
botte grande per 12-14 mesi. Da uve
Sangiovese 100%. Di colore rubino
trasparente e luminoso, al naso si

apre su un bouquet elegante di piccoli
frutti rossi croccanti, spezie fini,
leggere sensazioni fumé e note floreali.
In boccea & ricco e agile al contempo,
fresco, succoso e sapido con una lunga
persistenza di spezie, frutti rossi e lievi
note fumé.

It is produced from a selection of the
best grapes grown on a hilly soil made of
arenaceous, calcareous-marly substrates
and sandy schists rich in marine fossils
and bones. It is fermented for 15 days
at a temperature of 22-25°C, then
macerated for 20-25 days at 28-29°C
in steel tanks. It is aged in large barrel
for 12-14 months. Made from 100%
Sangiovese grapes. With a clear and
bright ruby color, the aroma opens on
an elegant bouquet of small crunchy red
fruits, fine spices, light smoky sensations
and floral hints. On the palate it is rich
and lively at the same time, fresh, juicy
and tasty with a long persistence of
spices, red fruits and light smoky hints.

0,75

QOaked

Awarded







Lungarno
Toscana Igt Rosso / Cabernet
Sauvignon-Merlot-Colorino

Viene prodotto su un terreno
collinare, sciolto e profondo, ricco di
fossili marini e scheletro, costituito

da scisti argillose e da sabbia, ricco di
calcare. Fermentazione per 15 giorni
a temperatura di 22-25°C, successiva
macerazione per 20-25 giorni a
28-29°C in acciaio. Maturazione

12 -14 mesi in barriques di rovere
francese (circa 50% legno nuovo) e
affinamento per 12 mesi in bottiglia.
Da uve Cabernet Sauvignon, Merlot e
Colorino. Al colore & rubino intenso.
Al naso esprime note di frutta dolce,
spezie, sensazioni erbacee, viola,
amarena, macchia mediterranea. In
bocca ¢ elegante e strutturato. Chiude
su frutta, spezie e note balsamiche.

It is produced on a hilly, loose and deep
soil, rich in marine fossils and bones,
consisting of clay shale and sand, rich
in limestone. It is fermented for 15
days at a temperature of 22-25°C,
then macerated for 20-25 days at
28-29°C in steel tanks. Aged 12-14
months in French oak barriques (about
50% new wood) and refined for 12
months in bottles. Made from Cabernet
Sauvignon, Merlot and Colorino grapes.
Intense ruby red color. The aroma is
all about hints of sweet fruit, spices,
herbaceous sensations, violet, black
cherry, and Mediterranean scrub. On
the palate, it is elegant and structured.
It finishes on fruit, spice and balsamic
hints.

0,75

Oaked




Vinciano
Chianti Docg

Viene prodotto su un terreno
collinare, sciolto e profondo, ricco di
fossili marini e scheletro, costituito
da scisti argillose e da sabbia, ricco di
calcare. Fermentazione per 10 giorni
a temperatura di 20-24°C, successiva
macerazione per 15 giorni a 28°C in
acciaio. Affinamento su fecce fini con
microssigenazione per circa 3 mesi.
Da uve Sangiovese ed altri vitigni
ammessi da disciplinare. Dal colore
rosso brillante, fresco, beverino con
sentori che giocano sul frutto e sulle
note primarie del Sangiovese, netto e
dinamico, con note di rosa e ciliegia.
In bocca & caratterizzato da sensazioni
fruttate e croccanti e da una piacevole
e spiccata freschezza.

It is produced on a hilly, loose and deep
soil, rich in marine fossils and bones,
consisting of clay shale and sand, rich
in limestone. It is fermented for 10 days
at a temperature of 20-24°C, then
macerated for 2015 days at 2828°C

in steel tanks. Aged on fine lees with
micro-oxygenation for about 3 months.
Made from Sangiovese grapes and other
varieties allowed by the regulations.
Bright red color, fresh, drinkable with
hints of fruit and Sangiovese, clean and
dynamic, with rose and cherry nuances.
On the palate, it is characterized

by fruity and crisp sensations and a
pleasant and marked freshness.

0,75

Vinciano
Chianti Docg Riserva

Viene prodotto su un terreno
collinare, sciolto e profondo, ricco di
fossili marini e scheletro, costituito
da scisti argillose e da sabbia, ricco di
calcare. Fermentazione per 12 giorni
a temperatura di 20-24°C, successiva
macerazione per 20 giorni a 28-29°C
in acciaio. Maturazione in tonneaux
per 12 -14 mesi di rovere francese
(35% legno nuovo) e affinamento
per 12 mesi in bottiglia. Da uve
Sangiovese ed altri vitigni ammessi
da disciplinare. Di colore rubino cupo
con un bel naso fruttato e tergano
con sensazioni di sottobosco, frutta
matura, humus e qualche ricordo di
erba di campo e cenni pepati. Dalla
trama densa e lievemente speziata in
bocca, possiede un attacco dolce e un
corpo succoso e ritmato. Chiude su
frutta, spezie e sottobosco.

It is produced on a hilly, loose and deep
soil, rich in marine fossils and bones,
consisting of clay shale and sand, rich
in limestone. It is fermented for 12
days at a temperature of 20-24°C,
then macerated for 20 days at 28-29°C
in steel tanks. Aged 12-14 months in
French oak tonneaux (about 35% new
wood) and refined for 12 months in
bottles. Made from Sangiovese grapes
and other varieties allowed by the
regulations. Dark ruby red color with

a beautiful fruity and earthy aroma
with sensations of underbrush, ripe
fruit, humus and hints of wild grass and
pepper. With a dense and slightly spicy
texture on the palate, it has a sweet
approach and a juicy and rhythmic body.
It ends on fruit, spice and underbrush
notes.
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Il valore della
sostenibilita

Da sempre la famiglia Sensi
considera il territorio una
ricchezza ambientale e sociale
da tutelare e valorizzare per il
bene di tutti. Questa visione

si sposa perfettamente a un
terroir ricco e generoso come
quello di Calappiano la cui
coltivazione non poteva che
essere condotta secondo i criteri
dell’agricoltura biologica. Oggi
Fattoria di Calappiano ¢ una
realta produttiva certificata
Agricoltura Biologica EU,

gli 80 ettari di vigneto sono
coltivati senza agenti chimici di
sintesi e in cantina si utilizzano
prodotti enologici biologici
certificati per proteggere
Pambiente e tutelare le
generazioni future.

Una scelta etica e sostenibile
che da alla Natura il rispetto
che merita e riceve in cambio
vini di grande personalita che
parlano di terra e cielo.

The Sensi family has always
been considering land an
environmental and social
treasure to be protected and
given value for the shared
good. This vision matches
perfectly with a rich and
generous terroir such as

that of Calappiano, whose
cultivation could only be
carried out according to the
criteria of organic farming.
Today Fattoria di Calappiano
is a production farm certified
as EU Organic Farming, the
80 hectares of vineyards are
cultivated without synthetic
chemical agents and in the
winery certified organic wine
products are used to protect
the environment and safeguard
future generations.

An ethical and sustainable
choice that gives Nature the
respect it deserves and receives
in return wines of great
personality that speak of the
earth and sky.



Calappiano
Toscana Igt / Sangiovese

Colore rubino e olfatto vinoso

e fermentativo, ricco di profumi

di frutta rossa fresca e lievi note
speziate. Snello e agile all assaggio,
scattante, morbido e fruttato.

Ruby color and a vinous and
fermentative aroma, full of fragrance
of fresh red fruit and light spicy hints.
Slender and smooth on the palate,
snappy, soft and fruity.

Calappiano
Toscana Igt / Chardonnay

Giallo paglierino brillante al colore.
Profuma di fiori bianchi, ananas e

leggere note agrumate e aromatiche.

In bocca & fresco e sapido, di
buon corpo e finale fruttato e
ammandorlato.

Bright straw yellow in color. On the
nose it boasts the fragrance of white
flowers, pineapple and light citrus and

aromatic hints. On the palate it is fresh

and tasty, with good and fruity body
and an almond finish.

Calappiano
Chianti Docg

Veste rubino, sensazioni di frutta
rossa, ciliegie e susine, accenni
speziate e di torrefazione. In bocca &
succoso e scattante, fresco e sapido
con un piacevole finale fruttato e
balsamico.

Ruby in color, boasting hints red fruit,
cherries and plums, spices and roasted
coffee. On the palate it is juicy and
lively, fresh and tasty with a pleasant
fruity and balsamic finish.

Calappiano
Chianti Docg Riserva

Colore rubino. Al naso profuma di
frutta rossa matura e spezie, humus
ed eucalipto. Incede in bocca pieno e
caldo, di buon corpo e tannino fine.
Chiude avvolgente su note speziate e
di sottobosco.

Ruby color. On the nose it boasts the
fragrance of ripe red fruit and spices,
humus and eucalyptus. On the palate it
is full and warm with fine tannins. The
finish wraps up on hints of spices and
underbrush.
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Le terre di Leonardo
da Vinci

Fattoria di Calappiano sorge
sulle colline del Montalbano
all’incrocio delle province

di Firenze, Prato e Pistoia

in un territorio valorizzato

da un clima continentale
mitigato dalle influenze del
Mediterraneo. Qui nacque
Leonardo Da Vinci che su
queste colline passeggiava
raccontando nel Codice
Leicester di una terra ricca

di conchiglie e fossili marini
depositati dal passaggio talora
vorticoso dell’Arno: “[...]
come si mostra nel taglio

di Colle Gonzoli, deripato

dal fiume Arno, nel quale
taglio si vede nichi in fango
azzurreggiante”. Il suolo di
Calappiano su cui si sviluppano
gli 80 ettari di vigneto &

in prevalenza costituito da
substrati arenacei, calcareo-
marnosi, da scisti argillosi e
sabbia con presenza di ciottoli e
galestro che imprimono ai vini
qui prodotti un carattere unico
e grandissima eleganza.

Fattoria di Calappiano

is located on the hills of
Montalbano at the intersection
of the provinces of Florence,
Prato and Pistoia in a territory
marked by a continental
climate mitigated by the effects
of the Mediterranean Sea.
Here Leonardo Da Vinci was
born and he walked on these
hills. In his Leicester Code he
spoke of a land rich in shells
and marine fossils deposited

by the passage of the Arno
River: “[...] come si mostra
nel taglio di Colle Gongoli,
deripato dal fiume Arno, nel
quale taglio si vede nichi in
fango azzurreggiante”. The
soil of Calappiano, on which
the 80 hectares of vineyards
are located, is mainly made

up of arenaceous, calcareous-
marly substrates, clayey schists
and sand with the presence

of pebbles and marl which

give the wines produced here
unique character and great
elegance.

THE LAND
LEONARDO
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Utilizza il codice QR per leggere la descrizione dei nostri vini nella
tua lingua (www.sensivini.com/international).

Use the QR code to read the description of our wines in your
language (www.sensivini.com/international).
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Le immagini hanno valore meramente
illustrativo. L'Azienda si riserva il diritto di
apportare modifiche migliorative ai prodotti
in qualsiasi momento e senza preawiso.

All images shown are for illustration
purpose only. The Company reserves
the right to apply improvements to the
products at any time and without notice.

CAMPAIGN FINANCED ACCORDING
TO EU REGULATION N. 1308/13






